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Kiitos, etta valitsit taiman tuotteen.

Tama kayttdopas sisaltaa tarkeita turvallisuustietoja seka laitteen kaytto- ja huolto-ohjeet.
Lue tdma opas huolellisesti ennen laitteen kayttda, ja sailyta se myéhempaa kayttéa
varten.

Kuva Tyyppi Merkitys

A VAROITUS Vakavan vamman tai kuoleman vaara

& SAHKOISKUN VAARA Korkean jénnitteen vaara

A TULIPALO Varoitus: tulipalon vaara / herkasti syttyvia materiaaleja
A HUOMIO Henkil- tai omaisuusvahinkojen vaara

@ TARKEAA / HUOMAUTUS Laitteen oikea kayttd
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1. TURVALLISUUSOHJEET

* Lue kaikki ohjeet huolellisesti ennen laitteen
kayttoa, ja sailyta ne helposti saatavilla, jotta ne ovat
kaytettavissa tarvittaessa.

+ Tama kayttoohje on laadittu useammalle kuin
yhdelle mallille, joten laitteessasi ei ehka ole
kaikkia tassa kuvattuja ominaisuuksia. Siksi on
tarkeaa kiinnittaa erityista huomiota kaikkiin kuviin
kayttoohjetta luettaessa.

1.1 YLEISET TURVALLISUUSOHJEET

« Tata laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset, seka
henkildt, joiden fyysiset, aistilliset tai henkiset kyvyt
ovat heikentyneet tai joilla ei ole tarpeeksi tietoa tai
kokemusta, jos heidan toimiaan valvotaan, heille
annetaan ohjeita laitteen turvallisesta kaytosta ja
jos he ymmartavat laitteen kayttoon liittyvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella. Lapset eivat saa
puhdistaa tai huoltaa laitetta iiman valvontaa.

A VAROITUS: Laite ja sen kayttéosat kuumenevat
kayton aikana. Varo koskemasta lammitysvastuksiin.
Alle 8-vuotiaat lapset on pidettava poissa laitteen
laheisyydesta, mikali he eivat ole jatkuvan valvonnan
alaisia.

/5 A\ VAROITUS: Tulipalovaara: Al sailyta mitaan
esineita keittopinnaoilla.

/\ AAVAROITUS: Jos pinta on murtunut, kytke laite
pois paalta valttyaksesi sahkoiskulta.

« Al kayta laitetta ulkoisella ajastimella tai erilliselld
kaukosaatimella.

» Laite kuumenee kayton aikana. Varo koskemasta
uunin sisalla oleviin lammitysvastuksiin.

« Kahvat voivat kuumeta nopeasti kayton aikana.
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Ala kayta voimakkaasti hankaavia puhdistusaineita
tai kaapimia uunin lasiluukun tai muiden pintojen
puhdistamiseen. Ne voivat naarmuttaa pintaa

ja aiheuttaa nain luukun lasin sardilemisen tai
vaurioittaa pintaa.

Al kayta hdyrypuhdistinta laitteen puhdistamiseen.

AAVAROITUS Laitteesta on katkaistava virta
ennen lampun vaihtoa sahkoiskun valttamiseksi.

/\ HUOMIO: Kayttdosat saattavat olla kuumia, kun
valmistus tai grillaus on kaytossa. Pida pikkulapset
poissa laitteen laheisyydesta sen ollessa kaytossa.

Laite on valmistettu kaikkien sovellettavissa olevien
paikallisten ja kansainvalisten standardien ja
saadosten mukaisesti.

Vain valtuutetut huoltoteknikot saavat suorittaa
yllapito- ja korjaustoita. Valtuuttamattomien
teknikoiden suorittamat asennus- ja korjaustyot
saattavat asettaa sinut vaaraan. Ala muuta tai
muokkaa laitetta millaan tavalla. Epaasianmukaiset
liesisuojat voivat aiheuttaa onnettomuuksia.

Varmista ennen asentamista, etta paikalliset
jakeluolosuhteet (kaasu, kaasun paine tai
sahkojannite ja taajuus) ovat yhteensopivat laitteen
vaatimusten kanssa. Laitteen vaatimukset on
kuvattu merkinndissa.

HUOMIO: Tama laite on suunniteltu vain

ruoanvalmistukseen ja se on tarkoitettu ainoastaan
sisakayttoon kotitalouksissa. Sita ei saa kayttaa
mihinkdan muuhun tarkoitukseen, kuten muuhun kuin
kotitalouskayttoon tai kaupalliseen toimintaan tai
huoneen lammitykseen.

« Ala nosta tai siirra laitetta vetamalla luukun

kahvasta.
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Kaikki mahdolliset toimenpiteet on huomioitu
turvallisuutesi varmistamiseksi. Koska lasi saattaa
rikkoutua, ole huolellinen puhdistamisen aikana,
jotta lasi ei naarmuunnu. Valta lasiin kohdistuvia
iskuja.

Varmista, etta virtajohto ei jaa kiinni tai vaurioidu
asennuksen aikana. Jos virtajohto vaurioituu, se on
vaihdettava valmistajan tai sen huoltoedustajan tai
vastaavan henkilon toimesta vaaran estamiseksi.

Kun uunin luukku on auki, ala anna lasten kiiveta
luukun paalle tai istua silla.

Pida lapset ja elaimet etaalla tasta laitteesta.

1.2 HOYRYKYPSENTAMINEN

Vesi on kaadettava vesisailioon ennen toiminnon
aloittamista.

Ala lisaa vetta vesisailioon, kun uuni on kuuma.

Kun uunin luukku avataan, hoyrya voi paasta ulos.
Ole varovainen avatessasi uunin luukun, koska se
voi aiheuttaa palovammariskin.

Hoyrykypsentamisen jalkeen uuniin voi jaada
kosteutta. Koska kosteus voi aiheuttaa korroosiota,
varmista, etta uunin sisaosa kuivaa kypsennyksen
jalkeen.

Kayta vesijohtovetta hoyrykypsentamiseen. Ala
kayta syttyvaa alkoholia tai kiinteita aineita, joissa
on kiinteita hiukkasia veden sijaan.

Kayta ruostumattomasta teraksesta valmistettuja
astioita hoyrykypsentamiseen.

Jos hoyrykypsentamisen lopussa vetta on

jaljella vesisailidssa, se on puhdistettava, eika
jaljella olevaa vetta saa kayttaa seuraavassa
kypsennyksessa.
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1.3 ASENNUKSEEN LIITTYVAT VAROITUKSET

Al kayta laitetta ennen kuin se on asennettu
taydellisesti.

Valtuutetun teknikon on asennettava laite.
Valmistaja ei ole vastuussa virheellisen sijoittamisen
tai valtuuttamattomien henkildiden suorittaman
asennuksen aiheuttamista vahingoista.

Varmista, etta laite ei ole vaurioitunut kuljetuksen
aikana, kun purat laitteen pakkauksesta. Jos laite
on vaurioitunut, ala kayta laitetta ja ota valittomasti
yhteytta valtuutettuun huoltoedustajaan. Koska
pakkaamiseen kaytetyt materiaalit (nailon, niitit,
vaahtomuovi...jne) saattavat vaikuttaa haitallisesti
lapsiin, ne on kerattava ja poistettava valittomasti.

Suojaa laite ympariston vaikutuksilta. Ala altista
sita auringolle, sateelle, lumelle, polylle tai
ylenmaaraiselle kosteudelle.

Laitteen ymparoivien materiaalien (kaappi) on
kestettava vahintaan 100 °C:n lampdtilaa.
Laitetta ei saa asentaa koristeoven taakse
ylikuumenemisen valttamiseksi.

1.4 KAYTON AIKANA

Kun kaytat uunia ensimmaista kertaa, saatat
huomata hieman hajua. Tama on taysin
normaalia, ja sen aiheuttaa lammityselementtien
eristemateriaali. Suosittelemme kayttamaan uunia
taman vuoksi kerran tyhjana enimmaislampatilalla
45 minuuttia ennen kuin aloitat kayton. Tuuleta
asianmukaisesti ymparisto, johon tuote on
asennettu.

Ole varovainen avatessasi uunin luukun
kypsennyksen jalkeen tai sen aikana. Uunista tuleva
kuuma hoyry voi aiheuttaa palovammoja.
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Al aseta syttyvia tai palavia materiaaleja
laitteeseen tai sen lahelle kayton aikana.

Kayta aina uunikasineita, kun otat ruoan uunista.

Uunia ei saa missaan tapauksessa vuorata
alumiinifoliolla, koska se saattaa ylikuumeta.

Ala aseta astioita tai leivinpelteja suoraan uunin
pohjalle ruoanlaiton aikana. Pohja kuumenee erittain
kuumaksi ja tuote saattaa vaurioitua.

Ala poistu uunin 18heltd, kun kaytat

ruoanlaitossa kiinteita tai nestemaisia oljyja. Ne
saattavat syttya aarimmaisen kuumennuksen
vaikutuksesta. Ala koskaan kaada vetta liekkeihin,
jotka ovat aiheutuneet 0Oljysta. Sammuta uuni sen
sijaan ja peita keittoastia kannella tai
sammutuspeitteella.

Jos tuotetta ei kayteta pitkaan aikaan, sammuta
paakatkaisija.

Varmista, etta laitteen ohjausnupit ovat aina
0-asennossa (pysaytys), kun sita ei kayteta.

Alustat kallistuvat, kun ne vedetaan ulos. Ala laikyta
tai pudota kuumaa ruokaa ottaessasi sen pois
uunista.

Ala aseta mitaan uunin luukun paalle sen ollessa
avoinna. Tama voi saada uunin epatasapainoon tai
vaurioittaa luukkua.

Al4 ripusta pyyhkeita, tiskiratteja tai liinoja
laitteeseen tai sen kahvoihin.

1.5 PUHDISTAMISEN JA KUNNOSSAPIDON AIKANA

Varmista, etta laite on sammutettu paakatkaisijasta
ennen puhdistus- ja huoltotoimenpiteita.

Al3 poista ohjausnuppeja, kun puhdistat
ohjauspaneelia.
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 Jotta laite toimisi turvallisesti ja tehokkaasti,
suosittelemme kayttamaan aina alkuperaisia
varaosia ja ottamaan tarvittaessa yhteytta
valtuutettuun huoltoedustajaan.

« Al3 yritd raaputtaa kalkkikivijaamia, jotka saattavat
muodostua uunin pohjalle. Muutoin uunin pohja voi
vaurioitua.

* Uunin pohjalle mahdollisesti muodostuneen
kalkin liuottamiseksi kaada 200-250 ml valkoista
etikkaa, jonka happopitoisuus on enintaan 6 %,
uunin pohjalle 2-3 kayttokerran jalkeen ja odota
30 minuuttia. Puhdista se kostealla liinalla.
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EU-vaatimustenmukaisuusvakuutus

Tuotteemme ovat yhteensopivia EU:n
tuotedirektiivien, paatosten ja saadosten
kanssa, seka niissa listattujen standardien
kanssa.

Tama laite on suunniteltu ainoastaan kotona
tapahtuvaan ruoanlaittoon. Kaikki muu kaytto
(esimerkiksi laitteen kayttd huonetilan lammittamiseen)
on vaarallista ja kiellettya.

O Laitteen kayttdohjeet on laadittu useaa eri
laitemallia varten. Saatat huomata kayttoohjeita, jotka
eivat ole yhteensopivia sinun mallisi ominaisuuksien
kanssa.

Laitteen havittaminen

Tama laitteeseen tai sen pakkaukseen
kiinnitetty merkki ilmoittaa, etta laitetta ei tule
( havittaa tavanomaisen kotitalousjatteen
= | MUKana. Sen sijaan tuote tulee toimittaa
asianmukaiseen sahkolaitteiden ja -jatteen
kerayspisteeseen. Kun huolehdit, etta tuote havitetaan
vaatimusten mukaisella tavalla, estat siita vaaran
kasittelyn seurauksena ymparistoon ja/tai ihmisten
terveyteen kohdistuvia haittoja. Lisatietoja taman
tuotteen kierrattamisesta saat ottamalla yhteytta
paikalliseen viranomaiseen, jatteidesi havittamisesta
vastaavaan palveluntarjoajaan tai liikkeeseen, josta
tuote on ostettu.
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2. ASENNUS JA KAYTON
VALMISTELU

VAROITUS: Laitteen saa asentaa

ainoastaan valtuutettu huoltohenkil®
tai koulutettu sahkdasentaja. Asennus on
suoritettava tdman oppaan ohjeiden ja
voimassa olevien paikallisten maaraysten
mukaisesti.

» Vaarin suoritettu asennus voi aiheuttaa
haittoja ja vahinkoja. Laitteen valmistaja
ei ole millaan tavoin vastuussa tallaisista
haitoista ja vahingoista, eivatka ne kuulu
tuotetakuun piiriin.

» Ennen kuin aloitat asennuksen,
varmista, ettd asennuspaikan yhteydet
(sahkdvirran jannite ja taajuus) ovat
yhteensopivat laitteen vaatimusten
kanssa. Laitteeseen kytkettavien
yhteyksien tekniset tiedot 16ydat
tuotteen etiketista.

* Asennus on suoritettava kaikkien
asennuspaikassa voimassa
olevien lakien, asetusten ja
maaraysten mukaisella tavalla
(turvallisuusmaaraykset, kierratysta
koskevat maaraykset jne.).

» Jos tuotteessa on irrotettavia
hyllyohjaimia (ritiloita) ja kayttdohje
sisaltda sellaisia resepteja kuten
jogurtin valmistus, ritilat on poistettava
ja uunia on kaytettava annetussa
kypsennystilassa. Ritiléiden irrottaminen
on selostettu kohdassa PUHDISTUS JA
HUOLTO.

2.1 OHJEET ASENTAJALLE
Yleiset ohjeet

* Kun olet poistanut laitteen ja sen
mukana toimitettavat lisavarusteet
tuotepakkauksesta, varmista, ettei
laite ole vahingoittunut. Jos epailet,
etta laite on vahingoittunut, ala ota
sita kayttéon, vaan ota valittémasti
yhteys valtuutettuun huoltohenkiloon tai
koulutettuun sdhkdasentajaan.

« Varmista, ettei laitteen asennuspaikan
I&helld ole mitdan syttyvia materiaaleja,
kuten verhoja, 6ljya, kangasta tai muita
paloherkkia materiaaleja.

« Laitteen vieressa sijaitsevien
kalusteiden ja pdytatasojen on
kestettava yli 100 °C:n lampdtiloja.

« Laitetta ei tule asentaa tiskikoneen,

jaakaapin, pakastimen, pyykkikoneen tai
kuivausrummun paalle.

2.2 UUNIN ASENTAMINEN

Laitteen mukana toimitetaan asennussarja,
ja se voidaan asentaa mittavaatimukset
tayttavan tyétason alle. Alla on esitetty
liesien ja uunien asennukselle asetetut
mittavaatimukset.

A (mm) 557 mi“"F“i(’r’n“r‘:")‘Simi 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576
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Asennus tyotason alle

Asennus kaappiin

Kun olet tehnyt tarvittavat sahkéliitannat,

tydénna uuni kaapin sisdan. Avaa uunin m@
luukku ja laita 2 ruuvia uunin rungossa

oleviin aukkoihin. Kun uunin runko
koskettaa kalusteen puupintaa, kirista

ruuvit. —» B <+
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2.3 SAHKOKYTKENTA JA TURVALLISUUS

VAROITUS: Laitteen sahkokytkenta

on toteutettava valtuutetun

huoltohenkilon tai patevan
sahkdasentajan toimesta tdman oppaan
ohjeiden ja voimassa olevien paikallisten
maaraysten mukaisesti.

VAROITUS: LAITE ON
MAADOITETTAVA.

N Sininen

* Ennen laitteen kytkemista
sahkonsyottéon on tarkastettava,
etta laitteen nimellisjannite (painettu
laitteen tunnistekilpeen) vastaa
kaytettavan sahkoverkon jannitetta ja
ettd sahkdverkon johdotus on riittdvan
tehokas laitteen nimellistehoa varten
(merkinta laitteen tunnistekilvessa).

« Varmista, ettd asentamisen aikana
kaytetaan eristettyja johtoja. Virheellinen
kytkenta voi vaurioittaa laitetta. Jos
sahkoéjohto on vaurioitunut ja se taytyy
vaihtaa, sen saa tehda vain valtuutettu
henkilo.

. Ala kayta sovittimia, monipistorasioita
tai jatkojohtoja.

» Sahkojohto on pidettava etaalla
laitteen kuumista osista, ja sita ei saa
taivuttaa eika puristaa. Muutoin johto voi
vaurioitua ja aiheuttaa oikosulun.

* Jos laitetta ei kytketd sdhkdéverkkoon
pistokkeella, on kaytettava
vikavirtasuojaa (jonka kontaktivali on
vahintddn 3 mm), jotta turvamaaraykset
tayttyvat.

+ Laitteelle soveltuva tehonsy6ttd on 220-
240V. Jos kayttopaikassa on jokin muu
syéttéjannite, ota yhteys valtuutettuun
huoltohenkil6on tai patevaan
sahkbasentajaan.

» Laitteen oman virtajohdon (HO5VV-F)
on ulotuttava laitteeseen myds siind
tapauksessa, etté laite asetetaan kaapin
etuosaan.

* Varmista, ettd kaikki kytkennat on
kiristetty tiukasti.

» Kiinnitd sahkojohto vedonpoistimeen ja
sulje kansi.

« LiitAntakotelon kytkenta sijaitsee
litantakotelon paalla.
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3. TUOTTEEN OMINAISUUDET

Tarkeaa: Mallikohtaisissa ominaisuuksissa on eroja, ja hankkimasi tuote ei
valttamatta naytd samalta kuin alla olevissa kuvissa oleva tuote.

Osat

1. Ohjauspaneeli
2. Uunin luukun kahva
3. Uunin luukku

Ohjauspaneeli

-
4. Uunin toimintonuppi
5. Ajastin

6. Uunin lampdétilanuppi
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4. TUOTTEEN KAYTTO

Uunin toiminnot

* Mallikohtaisista eroista johtuen
hankkimasi uunin toiminnot saattavat erota
alla kuvatuista toiminnoista.

Uunin valo:
Ainoastaan uunin
lamppu kytkeytyy
paalle. Uunin valo
pysyy paalla, kunnes
kaytto lopetetaan.

Sulatus: Uunin
merkkivalot ja puhallin
kytkeytyvat paalle. Kun
sulatat ruokaa, kayta
uunin kolmanneksi

alimpia kannattimia.
Sulatettavan ruoan alle
kannattaa asettaa uunipelti, johon sulavasta
jaasta valuva vesi tippuu. Tama toiminto ei
kypsenna tai paista ruokaasi vaan
ainoastaan nopeuttaa sen sulamista.
Turbotoiminto:
Lammonsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle ja uunin
rengasvastus ja
puhallin alkavat
toimimaan.
Turbotoiminto jakaa |dmpda tasaisesti
kaikkialle uuniin, minka ansiosta ruoka
kypsyy tasaisesti kaikilla uunin tasoilla.
Uunia kannattaa esilammittaa noin 10
minuutin ajan.
Voit kayttaa hoyrykypsennysta tassa
toiminnossa. Katso lisatietoja kohdasta
"Hoyrytoiminnon kaytto”.
Tasalampo:
Lammonsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, ja uunin ala- ja
ylavastukset alkavat
[ammittdmaan uunia.
Tasalamp6 kuumentaa
koko uunin
tehokkaasti, ja kypsentaa ruoan tasaisesti.
Tama toiminto sopii tédydellisesti esimerkiksi
leivonnaisten, kakkujen, itse leivotun
pastan, lasagnen tai pitsojen
kypsentamiseen tai paistamiseen. Tata
toimintoa kaytettdessa uunia kannattaa
esilammittda 10 minuutin ajan, ja sen
sisdan kannattaa asettaa vain yksi pelti/ritila
kerrallaan.
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Puhallin:
L&dmmodnsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, uunin ala- ja
ylavastukset alkavat
[ABmmittdmaan uunia ja
uunin puhallin
kytkeytyy paalle. Tdma toiminto sopii
etenkin leivonnaisten paistamiseen. Yla- ja
alavastukset paistavat ruoan, ja puhaltimen
kierrattdma ilma takaa hieman grillia
vastaavan paistotuloksen. Uunia kannattaa
esilammittda noin 10 minuutin ajan.

Voit kayttda hoyrykypsennysta tassa
toiminnossa. Katso lisatietoja kohdasta
"Hoyrytoiminnon kaytto”.

Pitsatoiminto:
Lammonsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, uunin rengas-
ja alavastukset alkavat
[ammittamaan uunia ja
uunin puhallin
kytkeytyy paalle. Tama toiminto paistaa
pitsat ja muut vastaavat ruoat tasaisesti
hyvin lyhyessa ajassa. Puhallin levittaa
uunin tuottaman lammon tasaisesti kaikkiin
sen osiin samalla kun vastukset
kypsentavat ruoan.

Voit kayttda hoyrykypsennysta tassa
toiminnossa. Katso lisatietoja kohdasta
"Hoyrytoiminnon kaytto”.

Grillaus:
Lammonsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, ja uunin
grillivastus alkaa
[@ammittdmaan uunia.
Taman toiminnon
avulla voit grillata ja paahtaa ruokia uunin
ylimmilla tasoilla. Levita uunin ritilalle sudilla
pieni maara 0ljya tarttumisen estadmiseksi.
Aseta ruoka ritilan keskiosaan. Laita ruoan
alle pelti, johon rasva ja 6ljy voivat valua.
Uunia kannattaa esilammittaa noin 10
minuutin ajan.

VAROITUS: Grillauksen aikana uunin
luukun tulee olla suljettu, ja uunin
lampédtilaksi tulee valita 190°C.

Nopea grillaus:
Lammonsaadin ja
merkkivalot kytkeytyvat
paalle, ja uunin grilli- ja
ylavastukset alkavat
[@mmittdmaan uunia.
Kayta tata toimintoa,
kun haluat grillata ruokaa tavanomaista
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nopeammin tai grillatessasi tavanomaista 4.1 KYPSENNYSTAULUKKO
tarttumisen estamiseksi. Aseta ruoka ritilan

suurempia maaria lihaa tai muuta ruokaa.
~— 0 a0
Ruoat Eza \_L/
| . Uo — min.
keskiosaan. Laita ruoan alle pelti, johon

Toiminto

Aseta grillattava ruoka uunin ylaosaan.
rasva ja 0ljy voivat valua. Uunia kannattaa Voitaikina 2-3-4 | 170-190 | 35-45

Levita uunin ritilalle sudilla pieni maara 6ljya
esilammittda noin 10 minuutin ajan.

5 Kakku 2-3-4 | 170-190 | 30-40
=
A Varoitus: Grillauksen aikana uunin £ Keksi 2-3-4 | 170-190 | 30-40
luukun tulee olla suljettu, ja uunin 8
lampétilaksi tulee valita 190°C. » Pata 2 | 175-200 | 40-50
I Grillaus ja puhallin Kana 2-3-4 | 200 | 4560
e @ -toiminto: Voitaikina 2-3-4 | 170-190 | 25-35
Lammonsaadin ja
‘é): merkkivalot kytkeytyvat | | £ Kakku 2-3-4 | 150170 | 25-35
paalle, uunin grilli- ja e Keksi 2-3-4 | 150-170 | 25-35
3 =
ylavastukset alkavat & Pata > 175.200 | 4050

[ammittamaan uunia ja
uunin puhallin kytkeytyy paalle. Kayta tata Kana 2-3-4 200 45-60

toimintoa, kun haluat grillata tavanomaista

’ - < . Voitaikina 2-3-4 | 170-190 | 3545
paksumpia paloja mahdollisimman nopeasti
tai grillatessasi tavanomaista suurempia S Kakku 2-3-4 | 150-170 | 30-40
maaria ruokaa. Koska kaytossa ovat . E Keksi 2-3-4 | 150-170 | 25-35
samanaikaisesti yla- ja grillivastukset seka
puhallin, ruoka kypsyy tasaisesti. Aseta Pata 2 175-200 | 40-50
grillattava ruoka uunin ylaosaan. Levita Grillatut
uunin ritilille sudilla pieni maara 6ljya lihapullat 7 200 | 10-15
tarttumisen estamiseksi. Aseta ruoka ritilan % ana " 190 50-60
keskiosaan. Laita ruoan alle pelti, johon =
rasva ja 6ljy voivat valua. Uunia kannattaa (O] Kyliys 6-7 200 15-25

esilammittada noin 10 minuutin ajan. Naudan pihvi 6-7 200 1525

VAROITUS: Grillauksen aikana uunin | * Kayta kanavarrasta, jos saatavana.
luukun tulee olla suljettu, ja uunin
lampédtilaksi tulee valita 190°C.
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4.2 HOYRYTOIMINNOLLE

Fan Function Ennen uunin
+ hoyry 3 200 100 Kaynnistysta. 30-50 820

Fan Function Ennen uunin
+ hoyry 3 200 200 Kaynnistysta. 30-40 1500

M Ennen uunin
Turbo+Hoyry 3 180 150 Kéynnistysta. 30-40 500

Fan Function Ennen uunin
L oy 3 200 250 oSt 45-60 500
Turbo+Hayry 3 220 200 Ennen uunin 60-70 2000

kaynnistysta.

Fan Function Ennen uunin
+ hoyry 3 180 300 Kaynnistysta. 100-110 1000

Important:The times given above are those obtained under laboratory conditions and
may vary depending on the mains supply voltage and the amount of food cooked.

Tarkeda: Al3 lisda vetta vesisailioon, kun uuni on kuuma.
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4.3 DIGITAALISEN AJASTIMEN KAYTTO

Toiminnon kuvaus

Automaattinen kypsennys

a Termostaattikuvake
"—) Kypsennysaika

Nappainlukko

/&)
@)
Q Minuuttimuistutus

Tilatoiminto

— Vahenna ajastimen aikaa

+ Nosta ajastimen aikaa

Ajastimen nayttd

Ajan saato

Aika tulee asettaa ennen kuin uunin kaytté
aloitetaan. Virran kytkemisen jalkeen
naytossa vilkkuu symboli “A” ja 0:00

1. Paina painikkeita “+”
ja “~” samanaikaisesti.
Piste keskella nayttéa
alkaa vilkkua.

2. Kun piste vilkkuu,
voit saataa aikaa
nappaimilla "+” ja

»

3. Muutaman sekunnin
kuluttua piste lopettaa
vilkkumisen ja jaa
palamaan.

Fl -

Nappainlukko
Aktivoidaksesi nappainlukon, paina

“+” ja “-” painikkeita samanaikaisesti 2
sekuntia. “&” -symboli ilmestyy ja ja&
valaistuksi. Voit avata ajastimen painikkeet
pitamalla “+”-painiketta ja “-” -painiketta
painettuna 2 sekunnin ajan. Haluttu toiminto
voidaan tall6in suorittaa.

Varoitusaanen ajan saato

Varoitusdanen ajaksi voidaan asettaa
mika tahansa aika valiltd "0:00” ja
“23:59”. Varoitusaani on tarkoitettu
vain varoitukseksi. Uuni aktivoidu talla
toiminnolla.

1, Paina “®”. Symboli
L) alkaa vilkkua ja
“0:00” tulee naytolle.

2. Valitse haluttu
ajanjakso nappaimilla
+ja -, kun L) vilkkuu.

3. Symboli L) pysyy
valaistuna, aika
tallennetaan ja varoitus
asetetaan.

Kun ajastimen aika on kulunut loppuun
kuuluu varoitusaani ja vilkkkuu symboli IaY
Paina mita tahansa nappainta lopettaaksesi
aanen, ja symboli haviaa.

Puoliautomaattinen ajan saaté
(kypsennysaika)

Taman toiminnon avulla voit kypsentaa
ruokaa tietyn ajan. Ajaksi voidaan asettaa
0-10 tuntia. Valmistele ruoka kypsennysta
varten ja aseta se uuniin.

1. Valitse haluttu kypsennystoiminto ja
lampdtila sdatimien avulla.

2. Paina "®”, kunnes
naytolla nakyy symboli
"dur” ja ‘. 2-symboli
nakyy ruudulla. Aika ja
symbolit "A” ja 't
vilkkuvat.

N\
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3. Valitse haluttu
kypsennysaika
kayttamalla ”+” ja ”-”
ndppaimia.

4. Nykyinen aika tulee
nakyviin nayttédn ja
symbolit A" ja QL)
pysyvat nakyvissa.

Kun ajastimen aika on kulunut loppuun,
uuni kytkeytyy pois paalta ja kuuluu
varoitusaani. Symbolit “A” ja * Qvilkkuvat.
Sammuta varoitusaani kaantamalla
molemmat saatimet asentoon ”0” ja
painamalla mita tahansa ajastimen
nappainta. Symboli haviaa ja paina “
"-nappainta, jotta ajastin kytkeytyy takaisin
manuaaliseen toimintaan.

Aidnen saato

Kun nykyinen kellonaika on nékyvissa,

voit sdataa varoitusdanen voimakkuutta
painamalla ndppéinta “-” 3 sekunnin ajan,
kunnes kuuluu merkkiaani. “ton1” ilmestyy
naytdlle. TAman jalkeen kuuluu erilainen
aani aina, kun nappainta ”-” painetaan.
Erilaisia signaalidania on nelja. Kun “OFF”
on valittu, kaikki paitsi halytys ja virhedanet
on mykistetty. Aseta haluttu aani, alaka
paina mitdan muita nappaimia. Valittu aani
tallennetaan lyhyen ajan jalkeen.

Kirkkauden saato

Saataaksesi nayton kirkkautta, paina ja pida
“+”-nappainta pohjassa 3 sekuntia. “br1”
ilmestyy ruudulle. Tdman jalkeen kirkkaus
vaihtuu aina, kun ndppainta "+” painetaan.

Termostaattikuvake

Termostaattikuvake (3)
aktivoituu
automaattisesti, kun
termostaatti kay.

4.4 LISAVARUSTEET
EasyFix-ritilateline
Puhdista tarvikkeet huolellisesti lampimalla

Fl -

vedella, pesuaineella ja pehmealla liinalla
ennen ensimmaistd kayttoa.

7 o i
6 . - 5
4 o
3 ° T2
e pp—
2 2 . T
— —
1 o
* Aseta tarvike oikeaan kohtaan uunin
sisaan.

« Jata vahintdan 1 cm vali tuulettimen
kannen ja tarvikkeen valiin.

« Ole varovainen ottaessasi astioita
jaltai tarvikkeita uunista. Kuumat
ruoat tai tarvikkeet voivat aiheuttaa
palovammoja.

» Tarvikkeiden muoto saattaa muuttua
lammon vaikutuksesta. Kun ne ovat
jaahtyneet, ne palautuvat alkuperaiseen

muotoonsa ja toimivat normaalisti.

» Pellit ja ritilat voidaan sijoitta mille
tahansa tasolle 1-7 valilla.

+ Teleskooppikisko voidaan sijoittaa
tasoille T1 ja T2.

+ Tasoa 3 suositellaan yhdell4 tasolla
kypsennykseen.

+ Tasoa T2 suositellaan yhdella tasolla
kypsennykseen teleskooppikiskoilla.

+ Tasoja 2 ja 4 suositellaan kahdella
tasolla kypsennykseen.

* Pyodrivan vartaan ritila on sijoitettava
tasolle 3.

+ Tasoa T2 kaytetdan pyorivan vartaan
ritildn sijoittamiseen teleskooppikiskoilla.

****Tarvikkeet saattavat vaihdella mallista
riippuen.

Vuoka

Syva pelti sopii esimerkiksi pataruokien
valmistamiseen.

Aseta pelti haluamiisi kannattimiin ja tydnna
se paikalleen uunin takaseinaan asti.
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ENSIMMAISENA MAAILMASSA
Kuumailmasuoja kalusteuuneissa
Patentoitu kuumailmasuojajarjestelma
estdd kuuman ilman paasyn kayttajalle
luomalla ilmaverhon, kun uunin luukku
avataan.

Matala uunipelti

Matala uunipelti soveltuu parhaiten
leivonnaisten paistamiseen.

Aseta pelti haluamiisi kannattimiin ja tydnna
se paikalleen uunin takaseinaan asti.

Uuniritila
Uuniritilan paalla voit grillata ja paistaa
uunin kestavaan astiaan asetettuja ruokia.

Fl -

VAROITUS

Aseta ritila samalla korkeudella oleviin
kannattimiin ja tydbnna se paikalleen uunin
takaseinaan asti.

Vedenkeraaja

Ruokaa kypsennettdessa kosteutta saattaa
tiivistya uunin luukun sisempaan lasiin.
Tama ei tarkoita, etté laitteessa on vika.
Avaa luukku grillauksessa kaytettavaan
asentoon 20 sekunnin ajaksi.

Vesi valuu alla olevaan vedenkeraajaan.
Anna uunin jaahtya ja pyyhi luukun
sisapuoli kuivalla liinalla. Tama toimenpide
on suoritettava saannollisesti.

5. PUHDISTUS JA HUOLTO

5.1 PUHDISTUS

VAROITUS: Kytke laite pois paalta ja
anna sen jaahtya ennen puhdistusta.

Yleiset ohjeet

» Tarkista ennen puhdistustuotteiden
kayttéa, ettd ne soveltuvat laitteelle ja
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etta ne ovat valmistajan suosittelemia.

» Kayta puhdistusvaahtoja ja -nesteita,
jotka eivat sisalla mikrohiukkasia. Ala
kayta syovyttavia puhdistusvaahtoja,
hankaavia puhdistusjauheita, karkeaa
terasvillaa tai raskaita tydkaluja, silla ne
voivat vahingoittaa laitteen pintoja.

Al3 kéyta mitdan mikrohiukkasia

sisaltavaa puhdistusainetta, silla se

saattaa aiheuttaa naarmuja laitteen
lasi-, emaloituihin- ja maalattuihin pintoihin.

» Jos puhdistusainetta laikkyy, pyyhi se
heti pois vaurioiden valttamiseksi.

Ala puhdista mitan laitteen osaa
hoéyrypuhdistimella.

Uunin sisapintojen puhdistaminen

* Uunin emaloitujen sisapintojen
puhdistaminen onnistuu helpoimmin,
kun uuni on [Ammin.

*  Pyyhi uunin sisapinnat saippuaveteen
kostutetulla pehmealla liinalla aina
kayton jalkeen. Huuhtele sitten pinnat
maralla liinalla ja kuivaa ne lopuksi
kuivalla liinalla.

* Uunin kaikki pinnat saattaa olla tarpeen
puhdistaa ajoittain nestemaisella
puhdistusaineella.

Pyrolyysipuhdistus

VAROITUS: Ennen kuin yritat
aktivoida pyrolyysipuhdistusta, poista
B irtolika ja varmista, ettd uuni on tyhja.
Ala jata uunin sisélle mitdan, kuten ritilita,
pelteja tai uunipannuja ja tukia (jos
varustuksessa), koska ne voivat
vahingoittua pyrolyysipuhdistuksen aikana.
* Uunin pesa on paallystetty
erikoisemalilla, joka kestaa korkeita
ldmpdtiloja. Pyrolyysipuhdistuksen
aikana lampétila uunin sisalla voi nousta
noin 475 °C:een.

e Uunin luukku lukittuu automaattisesti
turvallisuutesi vuoksi, kun

pyrolyysipuhdistustoiminto on
kaynnissa. Puhdistuksen jalkeen alkaa
jaahdytyspuhallin toimia ja uuni pysyy
lukittuna, kunnes se on jaahtynyt.

* On suositeltavaa pyyhkia uuni
lampimaan veteen kastetulla
sienelld jokaisen kypsennyksen tai
pyrolyysipuhdistuksen jalkeen.

* Pyrolyysitoiminnon aikana syntyy hajua
ja hieman hoyryja, kun ruokajgamat
tuhoutuvat uunissa. Téma on normaalia.
Uunin puhdistushéyryt voivat olla
hengenvaarallisia linnuille, lapsille
ja lemmikkielaimille, joten ne kaikki
on pidettava poissa tilasta, kunnes
toimenpide on valmis.

* Uunin asennusalue on pidettava
hyvin tuuletettuna, erityisesti
pyrolyysipuhdistuksen aikana, ja kaikki
alueelle johtavat ovet on suljettava, jotta
valtetaan hajun ja hoyryjen kulkeminen
kaikkialle.

Lasisten osien puhdistaminen

* Puhdista laitteen lasista valmistetut osat
saannollisesti.

* Puhdista lasisten osien sisa- ja
ulkopinnat lasinpuhdistusaineella.
Pyyhi aine pois ja kuivaa pinnat kuivalla
liinalla.

Ruostumattomasta terdksesta
valmistettujen osien puhdistus (jos
mukana)

* Puhdista laitteen ruostumattomasta
teraksesta valmistetut osat
saannollisesti.

* Pyyhi ruostumattomasta teraksesta
valmistetut osat pelkkaan veteen
kostutetulla pehmealla liinalla. Kuivaa
osat lopuksi kuivalla liinalla.

Ala puhdista ruostumattomasta

teréksesta valmistettuja osia, kun ne

ovat kuumia.

Ala jata etikkaa, kahvia, maitoa,

suolaa, vetta, sitruunaa tai

tomaattimehua ruostumattomasta
teraksesta valmistettujen osien pinnoille
pitkaksi aikaa.

Maalattujen pintojen puhdistus (mikali

niitd on laitteessa)

+ Tomaatin, tomaattipyreen, ketsupin,
sitruunan, oljyjohdannaisten, maidon,
sokeristen ruokien ja juomien
seka kahvin jattamat tahrat tulee
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puhdistaa valittdtmasti Iampimaan
veteen kastetulla kankaalla. Jos

tahroja ei puhdisteta ja ne paasevat
kuivumaan pinnoille, niita El saa
hangata kovilla esineilla (kuten teravilla
piikeilld, teraksisilla tai muovisilla
hankaustyynyilla tai hiovilla tiskisienilla),
runsaasti alkoholia sisaltavilla
puhdistusaineilla, tahranpoistoaineilla,
rasvanpoistoaineilla tai pintaa hiovilla
kemikaaleilla. Muussa tapauksessa
jauhemaalatut pinnat voivat syépya ja : :
niihin voi ilmaantua tahroja. Valmistaja {(;Jrar};sklﬁisrll?gi)r/]g;olgestﬁ:c samalla
ei ole vastuussa vahingoista, jotka ovat . . . Y-
seurausta vaarien puhdistustuotteiden Uunin luukun irrottaminen

tai -menetelmien kaytosta. Sinun on irrotettava uunin luukku
puhdistusta varten. Irrota luukku alla
esitettya ohjetta

noudattaen.
1. Avaa uunin luukku.

Jos uunin luukussa on kolme lasilevya,

Sisemman lasin irrottaminen

Sinun on irrotettava uunin luukun sisempi
lasilevy puhdistusta varten. Irrota levy alla
esitettya ohjetta noudattaen.

1. Tyénna lasilevya suuntaan B ja irrota se

kiinnikkeesta (x). Irrota lasilevy luukusta
vetamalla sita suuntaan A,

2. Avaa luukun lukitsin (a) (ruuvimeisselia
kayttden) sen aariasentoon.

Nain asetat sisemman lasin takaisin
paikalleen:

2. Tyoénna lasilevya kohti kiinniketta (y) ja
sen alle, suuntaan B.

3. Sulje luukku lahes kiinni asti ja irrota se
sitten paikaltaan itseasi kohti vetamalla.

suuntaan C.

Kannatinritildn irrottaminen
Kun haluat irrottaa uuniritilan, veda sita
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aluksi kuvassa esitetylla tavalla. Vapauta
pidikkeet (a), ja nosta ritilaa ylospain.

5.2 HuoLTO
VAROITUS: Taman laitteen saa
huoltaa ainoastaan valtuutettu
huoltohenkild tai koulutettu

sahkdasentaja.

Uunilampun vaihtaminen
VAROITUS: Sammuta laite ja anna
sen jaahtya ennen puhdistus- tai
huoltotoimenpiteiden aloittamista.

« Irrota lasinen suojus ja poista sen alla

oleva polttimo.

* Aseta vanhan polttimon tilalle uusi
(300 °C:n lampdtilan kestava) polttimo
(230 V, 15-25 W, tyyppi E14).

+ Kiinnita lasinen suojus takaisin
paikalleen. Uuni on nyt valmis
kaytettavaksi.

+ Tuote siséaltda energiatehokkuusluokan
G valonlahteen.

* Loppukayttaja ei voi vaihtaa
valonlahdetta. Huoltopalvelua tarvitaan.

* Mukana toimitettua valonlahdetta ei
ole tarkoitettu kaytettavaksi muissa
sovelluksissa.

Cre )

Darul

Vaihdettava valonldhde ammattilaisen
toimesta

Uunilamppu on suunniteltu
kaytettavaksi kodin keittidlaitteissa,
Se ei sovellu kodin huoneiden
valaisemiseen.
+  Al4 yrita raaputtaa kalkkikivijaamia, jotka
saattavat muodostua uunin pohjalle.
Muutoin uunin pohja voi vaurioitua.

* Uunin pohjalle mahdollisesti
muodostuneen kalkin liuottamiseksi
kaada 200-250 ml valkoista etikkaa,
jonka happopitoisuus on enintaan 6 %,
uunin pohjalle 2-3 kayttokerran jalkeen
ja odota 30 minuuttia. Puhdista se
kostealla liinalla.
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6. VIANETSINTA JA KULJETUS

6.1 VIANETSINTA

Jos laitteessasi on ongelma, johon ei 16ydy ratkaisua tasta vianetsintdosiosta, ota
yhteys valtuutettuun huoltohenkil66n tai koulutettuun sdhkodasentajaan.

Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Uuni ei kytkeydy paalle.

Virransy6tto on katkennut.

Tarkista, tuleeko laitteeseen virtaa.

Tarkista myds, toimivatko keittion muut
laitteet.

Uuni ei kuumene
riittdvasti/lainkaan.

Uunin [Bmpatila on asetettu vaarin.
Uuninluukku on jatetty auki.

Tarkista, ettad uunin lampétilan saaténuppi on
asetettu oikeaan asentoon.

Uunin lamppu ei toimi
(lampulla varustetut
mallit).

Lamppu on palanut.

Uuniin ei tule virtaa, tai se on kytketty
pois paalta.

Vaihda lamppu noudattamalla annettuja
ohjeita.

Varmista, etta laitteen virtajohto on liitetty
pistorasiaan ja etta laitteeseen tulee virtaa.

Uuni paistaa
epatasaisesti.

Uuniritila/pelti on asetettu vaaraan
tasoon.

Tarkista, ettéa uunin lampétila on asetettu
oikein ja ettéd uuniritilé/pelti on oikeassa
tasossa.

Ala avaa toistuvasti uuninluukkua, ellei
kypsennettavaa ruokaa tarvitse kaantaa tai
sekoittaa. Luukun toistuva avaaminen laskee
uunin lampétilaa, jolloin ruoka ei kypsy
valttamatta halutulla tavalla.

Ajastinpainikkeet eivat
toimi oikein.

Ajastinpainikkeiden alle on tarttunut
likaa.

Kosketusnaytélla varustettu mallit:
ohjauspaneelissa on kosteutta.

Nappainlukkotoiminto on kaytdssa.

Poista lika ja yrita uudelleen.
Poista kosteus ja yrita uudelleen.

Tarkista, onko nappainlukkotoiminto otettu
kayttoon.

Uunin tuuletin pitaa
voimakasta aanta
(kiertoilmatoiminnolla
varustetut mallit).

Uuniritilat/pellit tarisevat.

Tarkista, ettéd uuni on vaakatasossa.

Varmista, etta tarisevat uuniritilat/pellit eivat
kosketa uunin takaseinaa.

6.2 KULJETUS

Jos tuotetta tarvitsee kuljettaa, pakkaa se alkuperaiseen pakkaukseen kuljetuksen ajaksi.
Noudata pakkaukseen merkittyja kuljetusta koskevia merkint6ja. Teippaa kaikki liikkuvat
osat kiinni tuotteeseen, jotta tuote ei vahingoitu kuljetuksen aikana.

Jos alkuperainen pakkaus on havitetty, kayta laatikkoa, joka suojaa laitetta ja erityisesti
sen ulkopintoja ulkoisilta voimilta ja iskuilta.
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Tak, fordi du valgte dette produkt.

Denne brugervejledning indeholder vigtige sikkerhedsoplysninger samt vejledning til
betjening og vedligeholdelse af dit apparat.

Laes denne brugervejledning, inden du tager apparatet i brug. Gem denne bog til senere
brug.

Type Betydning

lkon
A ADVARSEL Alvorlig skade eller risiko for dedsfald

RISIKO FOR ELEKTRISK ST@D Risiko for farlig elektrisk spaending

BRAND Advarsel; Brandfare/braendbare materialer

VIGTIGT/BEMAERK Korrekt betjening af systemet

A FORSIGTIG Risiko for skader pa personer eller materialer
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1. SIKKERHEDSANVISNINGER

» Laes disse instruktioner grundigt, far du bruger
apparatet, og opbevar dem pa et praktisk sted til
reference, nar det er ngdvendigt.

* Denne vejledning er udarbejdet til mere end én
model, og derfor har dit apparat muligvis ikke nogle
af de funktioner, der er beskrevet heri. Derfor er det
vigtigt at veere saerlig opmaerksom pa alle tal, mens
betjeningsvejledningen leeses.

1.1 GENERELLE SIKKERHEDSADVARSLER

» Dette apparat kan bruges af bgrn i alderen fra
8 ar og opefter, samt personer med nedsatte
fysiske og mentale evner, nedsat fglesans eller
manglende erfaring og viden, nar de er blevet
vejledt eller instrueret i maskinens anvendelse pa
en sikker made og forstar de involverede risici.
Barn skal ikke lege med apparatet. Renggring og
brugervedligeholdelse skal ikke udfgres af barn
uden opsyn.

A ADVARSEL: Apparatet og dets tilgeengelige dele
bliver varme under brug. Man bgr undga at bergre
varmelegemerne. Hold bagrn under 8 ar veek,
medmindre de er under konstant opsyn.

/5 A\ ADVARSEL: Brandfare: Opbevar ikke ting pa
kogepladerne.

/\ &\ ADVARSEL: Hvis overfladen er revnet, skal du
slukke apparatet for at undga risikoen for elektrisk
stad.

* Brug ikke apparatet ved hjeelp af en ekstern timer
eller et separat fjernbetjeningssystem.

» Apparatet bliver varmt under brug. Forsigtighed bar
udvises for ikke at bergre varmeelementerne inde i
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ovnen.

Handtagene kan blive Varme efter et kort stykke tid
under brug.

Brug ikke slibende renggringsmidler eller
skurepulver til renggring af ovnlagens glas og
andre overflader. De kan ridse overfladerne, hvilket
kan resultere i, at glasset gar i stykker, eller at
overfladerne beskadiges.

Brug ikke damprensere til renggring af apparatet.
ADVARSEL.: For at undga risikoen for elektrisk

stad skal du sa@rge for, at apparatet er slukket, far du
udskifter paeren.

/\ FORSIGTIG: Tilgeengelige dele kan veere varme
under madlavning eller grillning. Hold bgrn pa afstand,
nar apparatet er i brug.

Apparatet er fremstillet i overensstemmelse med
alle geeldende lokale og internationale standarder
og forskrifter.

Vedligeholdelse og reparationsarbejde skal udfgres
af autoriserede serviceteknikere. Installation og
reparationer, der bliver udfart af ikke-autoriserede
teknikere, kan veere farlige. Du ma ikke andre eller
modificere specifikationerne for apparatet pa nogen
made. Forkerte kogepladebeskyttere kan forarsage
ulykker.

Forud for installationen skal du sikre dig, at de
lokale distributionsbetingelser (gastype og tryk eller
elektrisk spaending og frekvens) og apparatets
specifikationer stemmer overens. Specifikationer for
dette apparat er beskrevet pa meaerkaten.

/\ FORSIGTIG: Apparatet er kun beregnet til
tilberedning af fadevarer og er kun beregnet til
indendgrs husholdningsbrug. Det ma ikke anvendes il
andre formal eller anden anvendelse, f. eks. i et ikke-

DA-4



privat eller kommercielt miljg eller til rumopvarmning

» Brug ikke ovnlagens handtag til at Igfte eller flytte
apparatet.

» Alle mulige sikkerhedsforanstaltninger er taget for
at sikre din sikkerhed. Du skal veere forsigtig under
renggring for ikke at komme til at ridse glasset, da
det kan revne. Undga at sla eller banke pa glasset
med tilbehgar.

» Sgarg for, at netledningen ikke kommer i klemme
eller beskadiges under installationen. Hvis
netledningen er beskadiget, skal den udskiftes
af producenten, dennes servicetekniker eller en
tilsvarende kvalificeret fagmand for at undga fare.

» Lad ikke bgrn kravle op pa ovnlagen eller sidde pa
den, mens den er aben.

* Hold barn og dyr veek fra dette apparat.

1.2 TILBEREDELSE MED DAMP

* Vand skal heeldes i vandtanken, f@gr ovnen teendes.

» Heeld ikke vand i vandtanken, nar ovnen er varm.

* Nar ovnlagen abnes, kan damp slippe ud fra
ovnrummet. Veer forsigtig, nar du abner ovnlagen,
da dette kan udgere en risiko for forbraending.

» Som fglge af tilberedning med damp kan der veere
fugt i ovnen. Da fugt kan forarsage korrosion, skal
du sgrge for, at ovnens indre aftarres efter brug.

* Brug postevand i ovnen til tilberedelse med damp.
Brug ikke braendbar alkohol eller faste stoffer med
faste partikler i stedet for vand.

» Brug rustfri fade ved tilberedning med damp.

* Ved afslutningen af hver tilberedelse med damp:
Hvis der er lidt vand tilbage i vandtanken, skal den
renggres, og det resterende vand bgar ikke bruges i
naeste tilberedning.
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1.3 INSTALLATIONSADVARSLER

Apparatet ma ikke anvendes, far det er
feerdiginstalleret.

Apparatet skal installeres af en autoriseret tekniker.
Producenten er ikke ansvarlig for eventuelle skader,
der kunne veere forarsaget af en forkert placering og
installation af uautoriserede personer.

Nar apparatet er pakket ud, skal du s@rge for, at
det ikke er blevet beskadiget under transport. |
tilfeelde af fejl: brug ikke apparatet og kontakt et
kvalificeret servicecenter straks. Da materialerne,
der anvendtes til emballering (nylon, haefteklammer,
flamingo osv.) kan veere skadelige for barn, sa bar
de indsamles og fjernes straks.

Beskyt apparatet mod atmosfaeriske pavirkninger.
Udseet det ikke for pavirkninger fra sol, regn eller
sne etc.

Materialer (f. eks. skabe), som findes i umiddelbar
naerhed af apparatet skal kunne modsta en
temperatur pa mindst 100 °C.

Apparatet ma ikke installeres bag en dekorativ dar
for at undga overophedning.

1.4 UNDER BRUG

Nar du bruger ovnen fgrste gang, vil du muligvis
bemaerke en let lugt. Dette er helt normalt og
skyldes isoleringsmaterialet pa varmelegemerne.
Vi anbefaler, at du lader ovnen veere tom, fgr du
bruger den farste gang, og indstiller den til maks.
temperatur i 45 minutter. Sgrg for, at det miljg, hvor
ovnen er installeret, er godt ventileret.

Veer forsigtig, nar du abner ovnlagen under eller
efter tilberedning. Den varme damp fra ovnen kan
forarsage forbraendinger.
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Laeg ikke breendbare eller eksplosive materialer pa
eller i neerheden af apparatet, nar det er i brug.
Brug altid handsker eller grydelapper, nar ting tages
ud af ovnen eller genindseettes.

Ovnen ma under ingen omstaendigheder fores med
aluminiumsfolie, da der kan opsta overophedning.
Placer ikke service eller bageplader direkte pa
bunden af ovnen under tilberedningen. Bunden
bliver meget varm, og der kan opsta skader pa
produktet.

&Forlad ikke ovnen under madlavning med faste

eller flydende olier. De kan anteendes under ekstreme
varmeforhold. Heeld aldrig vand pa flammer, der er
forarsaget af olie. Sluk i stedet for ovnen, og deek
gryden med lag eller et brandteeppe.

Hvis produktet ikke skal bruges i leengere tid, skal
du slukke for hovedafbryderen.

Sarg for, at apparatets betjeningsknapper altid star i
“0” (stop) positionen, nar apparatet ikke bruges.

Bageplader og bradepande heelder lidt, nar de
treekkes ud. Pas pa ikke at spilde eller tabe varm
mad, nar du tager den ud af ovnen.

Du ma ikke klatre op pa, sidde pa eller anbringe
tunge ting pa ovnlagen, nar den star aben. Dette
kunne bringe ovnen ud af balance eller beskadige
lagen.

Heeng ikke handklaeder, viskestykker eller tgj pa
apparatet eller dets handtag.

1.5 VED RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Sarg for, at ovnen er slukket i stikkontakten, far der
udfgres rengaring eller vedligeholdelse.

Fjern ikke betjeningsknapperne, nar kontrolpanelet
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rengares.

For at opretholde apparatets effektivitet og
sikkerhed anbefaler vi, at du altid bruger originale
reservedele og kontakter vores autoriserede
servicemedarbejdere, hvis du har brug for det.

Forsag ikke at afskrabe kalkrester, der kan dannes
pa bunden i ovnen. Ellers vil ovhbunden blive
beskadiget.

For at oplgse eventuel kalk, der kan dannes pa
bunden i ovnen, haeldes 200-250 ml hvid eddike
med et syreforhold pa hgjst 6 % pa ovnbunden efter
hver 2. eller 3. brug, og der ventes i 30 minutter.
Renggar derefter med en fugtig klud.
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CE-overensstemmelseserklaering

Vi erkleerer, at vores produkter opfylder de
geeldende europeeiske direktiver,
beslutninger og forordninger og de anfarte
standarder, der henvises til.

Dette apparat er udelukkende designet til madlavning.
Enhver anden brug (som f.eks. opvarmning af et rum)
er forkert og farligt.

0 Betjeningsvejledningen geelder for flere modeller.
Der kan veere uoverensstemmelser mellem denne
vejledning og din model.

Bortskaffelse af din gamle maskine

Dette symbol pa produktet eller dets emballage
indikerer, at produktet ikke ma bortskaffes som
Z\_|almindeligt husholdningsaffald. Det bgr i stedet
= | afleveres pa dertil indrettede genbrugspladser,
som tager imod elektrisk og elektronisk udstyr.
Ved korrekt bortskaffelse af produktet er du med til at
forhindre de negative miljg- og sundhedsmeessige
pavirkninger, der ellers vil opsta i forbindelse med
forkert bortskaffelse af produktet. Du kan fa mere
detaljerede oplysninger om genanvendelse af dette
produkt ved at kontakte din kommune, lokale
genbrugsplads eller forhandleren, hvor du kgbte
produktet.
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2. INSTALLATION OG over opvaskemaskiner, kaleskabe,

FORBEREDELSE MED frysere, vaskemaskiner eller
HENBLIK PA BRUG tarretumblere.
ADVARSEL : Dette apparat skal 2.2 INSTALLATION AF OVNEN

installeres af en autoriseret fagperson | Apparaterne leveres med et installationsseet
eller kvalificeret teknikkeri . og kan installeres pa en bordplade,
overensstemmelse med anvisningerne i hvis den har de rigtige mal. Malene for

denne vejledning samt geeldende lokale installation af kogeplade og ovn vises
bestemmelser. herunder.
» Forkert installation kan medfgre skade
pa ting eller personer, som producenten :
ikke kan holdes ansvarlig for. Garantien A(mm) | 857 | min/max. F (mm) | 560/580
erkleeres ligeledes ugyldig. B (mm) 550 min. G (mm) 555
* Inden installationen skal du kontrollere, C (mm) 595 min. H/l (mm) | 600/590
at de lokale forhold (elektrisk spaending D (mm) 575 il A ) 5110
og frekvens) og justeringerne pa .
apparatet er kompatible. Apparatets E (mm) 576
justeringsforhold er angivet pa
meerkatet.

+ Du skal altid fglge den lokale lovgivning
samt de lokale bekendtgarelser,
direktiver og standarder
(sikkerhedsbestemmelser, korrekt
genanvendelse i overensstemmelse
med regulativerne osv.).

» Hvis produktet indeholder aftagelige
hylder (ovnriste), og brugervejledningen
indeholder opskrifter som yoghurt, skal
ovnriste fiernes og ovnen betjenes i
den definerede tilberedningstilstand.
Fjernelse af ovnriste: Oplysningerne er
inkluderet i afsnittet RENGYJRING OG
VEDLIGEHOLDELSE.

2.1 VEJLEDNING TIL INSTALLAT@REN
Generelle anvisninger

* Nar du har fjernet emballagen fra
apparatet og dets tilbehgr, skal du
kontrollere, at apparatet ikke er
beskadiget. Hvis du tror, at apparatet
er beskadiget, ma du ikke bruge det.
Kontakt en autoriseret fagperson eller
kvalificeret teknikker med det samme.

» Sorg for, at der ikke er brandfarlige
eller breendbare materialer i umiddelbar
naerhed af apparatet som f.eks.
gardiner, olie, taj osv. som kan blive
antaendt.

» Bordpladen og mabler i neerheden
af apparatet skal veere fremstillet
af materialer, som kan holde til
temperaturer over 100° C.

« Apparatet ma ikke installeres direkte
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Installation under en bordplade

Installation i et
indbygningsskab

Nar du har forbundet de elektriske
tilslutninger, skal du saette ovnen ind i m@
skabet ved at skubbe den fremad. Abn gl
ovnlagen, og saet 2 skruer i hullerne i
ovnrammen. Sgrg for, at produktets ramme

rerer ved skabets traeramme, og stram -»> B «

skruerne.
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2.3 ELEKTRISK TILSLUTNING OG SIKKERHED

ADVARSEL: Dette apparats tilslutning

til el bar udferes af en autoriseret

fagperson eller kvalificeret elektriker i
overensstemmelse med anvisningerne i
denne vejledning samt gaeldende lokale
bestemmelser.

ADVARSEL: APPARATET SKAL
HAVE JORDFORBINDELSE.

* Inden du slutter apparatet til
netstremmen, skal du kontrollere, at
den nominelle spaending for apparatet
(preeget i apparatets ID-plade) svarer til
forsyningsspaendingen, og at apparatets
nominelle belastning (ogsa angivet pa
ID-pladen) passer til elnettet.

» Serg for, at du kun bruger isolerede
kabler under installationen. En forkert
forbindelse kan skade apparatet.
Hvis stramkablet er beskadiget og
skal udskiftes, skal dette ggres af en
kvalificeret fagperson.

» Brug ikke adapterer, stikdaser og/eller
forlaengerledninger.

» Stremkablet skal holdes veek fra
apparatets varme dele og ma ikke
bgjes eller klemmes. Hvis ikke dette
overholdes, kan kablet blive beskadiget,
og apparatet kan kortslutte.

» Hvis apparatet ikke er forbundet til
elnettet via et stik, skal der bruges en
flerpolet afbryder (med mindst 3 mm
mellem hver kontakt) for at leve op til
sikkerhedsbestemmelserne.

* Apparatet er designet til en
forsyningsspaending pa 220-240V. Hvis
din forsyning er anderledes, skal du
kontakte en autoriseret fagperson eller
kvalificeret elektriker.

» Strgmkablet (HO5VV-F) skal veere lang
nok til at blive forbundet med apparatet,
selv hvis apparatet stilles foran skabet.

» Sgrg for, at alle forbindelser er
tilstraekkeligt strammet til.

» Saet stremkablet i kabelklemmen, og luk
deekslet.

» Forbindelsesstykket til klemkassen er
placeret pa klemkassen.
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3. PRODUKTETS FUNKTIONER

Vigtigt: De forskellige produktspecifikationer kan variere. Dit apparat kan se
anderledes ud, end de apparater der vises i figurerne herunder.

Liste over komponenter

1. Betjeningspanel
2. Ovnhandtag
3. Ovnlage

Betjeningspanel

-

4. Betjeningsknap til ovnens funktioner
5. Timer
6. Ovnens termostatknap
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4. SADAN ANVENDES
PRODUKTET

Ovnfunktioner

* Funktionerne i din ovn kan veere
anderledes afhaengigt af ovhens model.

Ovnlys: Kun ovnlyset
teendes. Det forbliver
teendt under
tilberedningen.

Optoningsfunktion:
Ovnens
ca?_’ advarselslamper vil
teendes og ventilatoren
0 vil begynde at snurre.
Ved brug af
opt@ningsfunktionen
skal du tage dine frosne madvarer og
placere dem i ovnen pa en hylde i den
tredje rille fra bunden. Det anbefales, at
placere en ovnbakke under madvarerne,
der er under optening, for at opfange
vandet, der samler sig pga. den smeltende
is. Denne funktion vil ikke lave mad eller
bage din mad, den vil kun bidrage til at optg
ventilatoren vil blive

maden.

Turbofunktionen fordeler varmen jaevnt

i ovnen., sa al mad pa alle plader tilberedes
jeevnt. Forvarmning af ovnen i 10 minutter
anbefales.

Du kan bruge damptilberedningsfunktionen
i denne funktion. Lees teksten "Brug

af dampfunktionen" for at fa yderligere
oplysninger.

Turbo-funktion:
Ovnens termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og
ringvarmelegemet og

Statisk
tilberedningsfunktion:
Ovnens termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og bade
det gverste og
nederste varmelegeme
vil begynde at varme.

Den statiske tilberedningsfunktion afgiver
varme. Sikrer jeevn tilberedning af maden.
Dette er ideelt til kager, smakager, bagt
pasta, lasagne og pizza. Forvarmning af
ovnen i 10 minutter anbefales, og det er

bedst kun at anvende én bageplade ad
gangen med denne funktion.

Ventilatorfunktion:
Ovnens termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og bade
det gverste og
nederste varmelegeme
vil begynde at varme,
og ventilatoren vil saette i gang. Denne
funktion er meget god til bagning af
wienerbrgd. Madlavning foretages med det
gverste og nederste varmelegeme i ovnen
og med ventilatoren, der giver
luftcirkulation, hvilket giver en svag
grilleffekt til maden. Forvarmning af ovnen i
10 minutter anbefales.

o

Du kan bruge damptilberedningsfunktionen
i denne funktion. Laes teksten "Brug

af dampfunktionen" for at fa yderligere
oplysninger.

Pizzafunktion:
Ovnens termostat og
advarselslamper vil
@ blive teendt, og
ringvarmelegemet, de
nederste
varmelegemer og
ventilatoren vil blive aktiveret. Ventilator og
nederste opvarmningsfunktion er ideelle til
bagning af fedevarer, sdsom pizza pa kort
tid. Nar ventilatoren fordeler varmen jaevnt
i ovnen, sikrer det nederste varmelegeme
bagning af madvarerne.

Du kan bruge damptilberedningsfunktionen
i denne funktion. Laes teksten "Brug

af dampfunktionen" for at fa yderligere
oplysninger.

Grillfunktion: Ovnens
termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og
grillelementet vil
begynde at varme.
Denne funktion bruges
til grilning og ristning af madvarer. Brug de
gverste riller i ovnen. Pensl tradristen med
olie for at forhindre, at madvarer haenger
fast pa midten af grillristen. Anbring altid en
bakke under madvarerne til at opsamle dryp
af olie eller fedt. Forvarmning af ovnen

i 10 minutter anbefales.

v v VB

Advarsel: Under grilning skal
ovnlagen veere lukket, og
ovntemperaturen veere sat til 190 °C.
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Hurtigere
grillfunktion: Ovnens
termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og bade
grillelementet og det
gverste varmelegeme
vil begynde at varme. Denne funktion
bruges til hurtigere grilning og til at daeekke
starre overflader af maden, sasom grilning
af ked. Brug de gverste riller i ovnen. Pensl
tradristen med olie for at forhindre, at
madvarer haenger fast pa midten af
grillristen. Anbring altid en bakke under
madvarerne til at opsamle dryp af olie eller
fedt. Forvarmning af ovnen i 10 minutter
anbefales.

A Advarsel: Under grilning skal
ovnlagen veere lukket, og
ovntemperaturen veere sat til 190 °C.

Dobbelt grill- og
ventilatorfunktion:
Ovnens termostat og
advarselslamper vil
blive teendt, og bade
grillelementet og det
gverste varmelegeme
og ventilatoren vil saette i gang. Funktionen
anvendes til hurtigere grilning af tykkere
f@devarer og til at daekke et starre
overfladeareal. Bade de gverste
varmeelementer og grill bliver aktiveret
sammen med ventilatoren for at sikre jeevn
tilberedning. Brug de gverste riller i ovnen.
Pensl tradristen med olie for at forhindre, at
madvarer haenger fast pa midten af
grillristen. Anbring altid en bakke under
madvarerne til at opsamle dryp af olie eller
fedt. Forvarmning af ovnen i 10 minutter
anbefales.

e T T

R

Advarsel: Under grilning skal
ovnlagen veere lukket, og
ovntemperaturen veere sat til 190 °C.

4.1 TILBEREDNINGSTABEL

=
é Retter Ega <L>
E > min.
Butterdej 2-3-4 | 170-190 | 35-45
. Kage 2-3-4 | 170-190 | 30-40
§|  Smakage 2-3-4 | 170-190 | 30-40
21 Gryderet 2 175-200 | 40-50
Kylling 2-3-4 | 200 | 45-60
Butterdej 2-3-4 | 170-190 | 25-35
5 Kage 2-3-4 | 150-170 | 25-35
% Sméakage | 2-3-4 | 150-170 | 2535
S Gryderet 2 175-200 | 40-50
Kylling 2-3-4 | 200 | 4560
Butterdej 2-3-4 | 170-190 | 35-45
E Kage 2-3-4 | 150-170 | 30-40
2| Smakage 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Gryderet 2 175-200 | 40-50
| eme [ [ |
=
z Kylling * 190 | 50-60
5 Kotelet 6-7 200 15-25
Engelsk baf 6-7 200 15-25

*Tilbered med stegt kyllingespyd, hvis det
er tilgeengeligt.
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4.2 TIL DAMPFUNKTION

. Far du

Fan Fanoron | 3 200 100 teender for 30-50 820
ovnen
. Far du

Fan Fanoron | 3 200 200 teender for 30-40 1500
ovnen
Fer du

Turbo+damp 3 180 150 teender for 30-40 500
ovnen
. Fer du

Fan Fanoon | 3 200 250 teender for 45-60 500
ovnen
Fer du

Turbo+damp 3 220 200 teender for 60-70 2000
ovnen
. Fear du

Fan Function | 3 180 300 teender for 100-110 1000

amp

ovnen

Vigtigt:Ovenstaende tider er dem, der opnas under laboratorieforhold, og de kan
variere afhaengigt af netspaendingen og meengden af fgdevarer, der skal
tilberedes.

Vigtigt: Haeld ikke vand i tanken, nar ovnen er varm.
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4.3 SADAN BRUGES DEN DIGITALE TIMER

Automatisk tilberedning

Termostats symbol

Tilberedningstid

| o= | >

@] Naglelas

ﬂ Minutur

® Tilstandsfunktion
— Nedsaet timeren
—|— Forgg timeren

Timerdisplay

(|
[
LI
[

Justering af tid

Du skal indstille tiden, inden du bruger
ovnen. Efter stramtilslutningen blinker
symbolet “A* og “0:00” pa displayskaermen.

“ n

1. Tryk pa “+” og “-
tasterne samtidig:
Prikken i midten af
skeermen begynder at
blinke.

2. Du kan justere tiden,
mens prikken blinker
ved hjeelp af tasterne
ll+ll Og ll_ll-

3. Prikken stopper med
at blinke efter et par
sekunder og forbliver
teendt.

Tastaturlas
For at aktivere tastaturlasen, tryk pa

“ n

tasterne “+” og “-” samtidig i 2 sekunder. “

Ny

@ symbolet vises og forbliver taendt. For
at lase timer-knapperne op, tryk pa “+” og
“-” tasterne oh hold dem nede samtidig i
2 sekunder. Du kan derefter udfgre den

gnskede handling.

Justering af den hgrbare advarselstid

Den hgrbare advarselstid kan indstilles til
en hvilken som helst tid mellem kl.“0:00”
og kl.“23:59”. Den hgrbare advarselstid
fungerer kun som en advarsel. Denne
funktion teender ikke ovnen.

1. Tryk pa “©.
Symbolet 2 vil
begynde at blinke, og
“0:00” vises.

2. Veelg det gnskede
tidsrum ved hjeelp af
“+” og ‘-"-tasterne

mens{\de blinker.

3. Symbolet L) forbliver
lysende. Tiden
gemmes, og advarslen
indstilles.

Nar timeren nar nul, lyder advarselstonen
og symboletLA begynder at blinke. Tryk pa
hvilken som helst tast for at stoppe
advarselstonen, og symbolet forsvinder.

Halvautomatisk tidsjustering
(tilberedningstid)

Denne funktion hjeelper dig med at tilberede
mad i et fastlagt tidsrum. Du kan veelge et
tidsrum mellem 0 og 10 timer. Ggr maden
klar til tilberedning, og kom det ind i ovnen.

1. Indstil den gnskede tilberedningsfunktion
og temperatur ved hjeelp af
betjeningsknapperne.

2. Tryk pa "®” indtil
“dur’ og D symbolet
vises pa displayet.
Tidspunktet o )
symbolerne “A” og t.5
begynder at blinke.

N\
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3. Veelg den gnskede
tilberedningstid ved
hjaelp af tasterne “+”
0g “-”

4. Den aktuelle tid

symbolerne
- forbliver teendte.

og

Ovnen slukkes, nar timeren nar til nul. Der
Iyde[)en hgrbar advarsel. Symbolerne "A”

begynder at blinke. Drej begge
betjenlngsknapper til “0” positionen ", og
tryk pa en hvilken som helst tast pa timeren
for at stoppe alarmen. Symbolet forsvinder,
og et tryk pa “O” timeren skifter tilbage til
den manuelle funktion.

Justering af lyd

For at justere den hgrbare advarsel, mens
det aktuelle tidspunkt pa dagen vises, skal
du trykke pa "-" knappen og holde den
nede i 3 sekunder, indtil du harer en hgrbar
alarm.“ton1” vises pa displayet. Herefter
skiftes lyden, hver gang der trykkes

pa “-’-knappen. Der er fire forskellige
signallyde. Hvis “OFF” veelges slukkes alle
lydene undtagen alarm- og fejllydene. Veaelg
den gnskede lyd, og tryk ikke pa andre
knapper. Den valgte lyd gemmes efter kort
tid.

Lysstyrkejustering

For at indstille displayets lysstyrke, tryk og
hold knappen “+” nede i 3 sekunder. “br1”
vises pa skaermen Herefter,hver gang der
trykkes pa “+” knappen, vises en forskellig
lysstyrke.

Termostatens symbol
rmostatens symbol (
aktlveres
automatlsk mens
ovntermostaten kgrer.

vises pa dlsplayet igen,

4.4 TILBEHOR
EasyFix tradhylde

Renger tilbehgret grundigt med varmt vand,
renggringsmiddel og en blgd klud ved
fgrste brug.

7 o

s s

3 > s T2

2 * . T1
— —

1 °

* Indseet tilbehgret i den korrekte position
inde i ovnen.

» Der skal vaere mindst 1 cm frirum
mellem ventilatordaekslet og tilbehgret.

» Tag forsigtigt kogegrej og/eller tilbehar

ud af ovnen. Varme madvarer eller
tilbeher kan forarsage forbraendinger.

« Tilbehar kan miste faconen, hvis det er
varmt. Nar det er kalet ned, vil det fa sin
oprindelige facon og ydeevne tilbage.

» Bakker og tradriste kan placeres pa alle
niveauer mellem 1 og 7

» Teleskopskinner kan anbringes pa
niveauerne T1, T2.

* Niveau 3 anbefales til tilberedning pa
kun ét niveau.

* Niveau T2 anbefales til tilberedning pa
kun ét niveau med teleskopskinner.

* Niveau 2 og 4 anbefales til tilberedning
i to niveauer.

» Tradristen skal anbringes i niveau 3.

« Niveau T2 anvendes til tradristen med
teleskopskinner.

****Tilbehar kan variere, alt efter hvilken
model, du har kgbt.

Dyb bradepande

Den dybe bradepande er velegnet til
tilberedning af stuvninger og sammenkogte
retter.

Saet bagepladen ind pa en af ribberne.
Searg for at den er placeret korrekt ved at
skubbe den helt ind.
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FORSTE | VERDEN

Varmluftafskaermningssystem i
indbyggede ovne

Det patenterede
varmluftsafskeermningssystem forhindrer
varm luft i at na slutbrugeren ved at skabe
et luftgardin, nar ovndgren abnes.

Bagepladen
Bagepladen er bedst til at bage sméakager.

Skub bagepladen helt ind pa ribben, sa den
er placeret korrekt.

Ovnristen

Ovnristen egner sig bedst til at grille samt
tilberedning af mad i ovnvenlige beholdere.

ADVARSEL

Seet risten korrekt ind i den gnskede
ribbe i ovnen, og skub den helt ind.

Vandsamleren

Ved tilberedning af nogle madretter kan
der dannes kondens pa indersiden af
ovnlagens glas. Dette er ikke en fejl pa
produktet.

Abn ovnlagen til grillpositionen, og lad den
sta i denne position i 20 sekunder.

Vandet drypper ned i samleren.

Lad ovnen kgle ned, og ter indersiden

af ovnen med et tert viskestykke. Denne
metode skal bruges regelmeessigt.

e

5. RENGORING OG
VEDLIGEHOLDELSE

5.1 RENGGRING

ADVARSEL: Sluk apparatet, og lad
det afkale inden du renger det.

Generelle anvisninger

» Kontrollér at renggringsartiklerne er
passende og anbefales af producenten,
inden du bruger dem pa dit produkt.

» Brug renggringscremer eller -vaesker,
som ikke indeholder slibemiddel.
Brug ikke kaustiske (setsende)
renggringscremer, renggringspulvere
med slibemiddel, staluld eller harde
redskaber, da de kan beskadige
overfladen pa apparatet.



Brug ikke renggringsmidler, der

indeholder slibemiddel, da det kan

ridse glasset, emaljen og/eller malede
dele pa dit apparat.

* Hvis der kommer vaeske pa apparatet
i forbindelse med madlavning, bgr det
terres op med det samme for at undga
skader pa delene.

Brug ikke damprenggring til at rengare
nogen dele af apparatet.

Rengering af ovnens inderside

» Indersiden af emaljerede ovne renggres
bedst, mens ovnen er varm.

* Hver gang ovnen har veeret brugt, skal
du tegrre den af med en blad klud, der
er vredet op med lidt saebevand. Tar
herefter ovnen af med en vad klud, og
tor til sidst efter med en ter klud.

* Lejlighedsvist kan det vaere
ngdvendigt at anvende et flydende
renggringsmiddel for at renggre ovnen
helt.

Pyrolyserengering

ADVARSEL: Inden ovnens

pyrolyserenggringsfunktion aktiveres,

skal alt overskydende spild tarres op
og man skal sikre sig, at ovnen er tom.
Efterlad ikke noget inde i ovnen, sasom
tradgitre, bakker eller ovnhylder og
understatninger (hvis disse findes), da de
kan blive beskadiget under
pyrolyserenggringen.

*  Ovnrummet er belagt med en speciel
emalje, der kan tale hgje temperaturer.
Under pyrolyserenggringen kan
temperaturen i ovnen na op til 475°C.

« Ovnlagen lases automatisk af
hensyn til din sikkerhed, mens
pyrolyserenggringsfunktionen er i drift.
Nar renggringen er afsluttet starter
kaleventilatoren, og ovnen forbliver Iast,
indtil den er kglet af.

¢ Det anbefales at t@rre ovnen over med

en svamp med varmt vand efter hver
brug eller pyrolyserenggring.

* Under pyrolyserenggringen vil der
forekomme lugt og lidt dampe pa
grund af nedbrydningen af madrester
i ovnen. Dette er helt normalt.
Ovnrenggringsdampe kan veere
livsfarlige for fugle, barn og keeledyr,
sa alle bgr holdes pa afstand, indtil
renggringen er afsluttet.

* Omradet, hvor ovnen er installeret,
skal holdes godt ventileret, isser under
pyrolyserenggringen, og alle dgre, der
forer ind i omradet, skal veere lukket
for at undga, at duft og dampe siver
igennem.

Rengering af glasdele

* Renggr glasdelene pé din ovn
regelmeessigt.

» Brug glasrens til at renggre indersiden
og ydersiden af glasdelene. Skyl dem
af, og ter dem herefter grundigt efter
med en tgr klud.

Rengering af dele i rustfrit stal (hvis
relevant)

* Renggr regelmaessigt de delene pa
ovnen, som er i rustfrit stal.

* Tor delene, der er af rustfrit stal, af med
en blad klud vredet op med vand. Tar
dem herefter grundigt efter med en tar
klud.

Du ma ikke renggre delene i rustfrit
stal, mens de stadig er varme efter
madlavning.

Lad ikke pletter fra eddike, kaffe,
meelk, salt, vand, citron eller tomatjuice
sidde pa det rustfrit stal i leengere tid.

Rengering af malede overflader (hvis
relevant)

* Pletter med tomat, tomatpuré, ketchup,
citron, olie, meelk, sukkerholdige
f@devarer, sukkerholdige drikkevarer
og kaffe skal omgéaende fijernes med
en klud, der er dyppet i varmt varm.
Hvis disse pletter ikke fjernes med det
samme og tarrer ind pa overfladerne,
ma du IKKE fjerne dem senere ved
hjeelp af harde genstande (som
f.eks. spidse genstande, staluld og
skuresvampe) eller renggringsmidler,
der indeholde hgje meengder alkohol,
pletfiernere, affedtningsmidler eller
slibemidler. Brug af disse kan medfere
eetsning pa de pulvermalede overflade
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og danne pletter. Producenten er ikke
ansvarlig for skader, der opstar ved brug
af upassende renggringsmidler eller
-metoder.

Fjernelse af ovnlagens inderste glas
Du skal fijerne glasset i ovnlagen, inden du
renger det, som vist nedenfor.

1. Skub glasset mod B, og Igsn det fra
placeringsbeslaget (x). Traek glasset ud i
retning af A.

2. Abn lasemekanismen (a) (ved hjeelp af
en skruetraekker) op til slutpositionen.

/

e

/

2. Skub glasset hen mod og under
placeringsbeslaget (y) i retning mod B.

3. Luk lagen indtil den naesten er helt
lukket, og fiern den ved at treekke den mod
hen mod dig.

e

3. Saet glasset ind under placeringsbeslaget
(x) i retning mod C.

Hvis ovnlagen har tredobbelt glas, kan
det tredje lag glas fijernes pa samme
made som det andet lag glas.

Fjernelse af ovnlagen

Inden du renger glasset i ovnlagen, skal du
fierne ovnlagen som vist

nedenfor.
1. Abn ovnlagen

Fjernelse af ovnribberne

For at fierne ovnribberne skal du traekke i
dem som vist i figuren. Nar du har lgsnet
dem fra klemmerne (a), skal du Igfte dem
op.

e

5.2 VEDLIGEHOLDELSE

ADVARSEL: Vedligeholdelse af dette
apparat bgr kun udfgres af en
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autoriseret fagperson eller tekniker.
Udskiftning af ovhpaeren

ADVARSEL: Sluk dit apparat, og lad
det afkgle inden du renger det.
* Fjern glasset over pzeren og fijern
herefter paeren.

» Skru den nye paere i som erstatning for
den fijernede peere. Paeren skal veere
230V, 15-25 Watt, Type E14 og kunne
holde til varmegrader pa op til 300 °C.

» Din ovn er klar til brug, nar du har sat
glasset tilbage over peeren.

* Produktet indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

» Lyskilde kan ikke udskiftes af slutbruger.
Eftersalgsservice er ngdvendig.

« Den medfglgende lyskilde er ikke
beregnet til brug i andre applikationer.

|

Ore2 i)

i

Udskiftelig lyskilde af en professionel

Paeren er designet specifikt til brug i
husholdningsapparater. Den er ikke
egnet til oplysning af rum.

» Forsgg ikke at afskrabe kalkrester, der
kan dannes pa bunden i ovnen. Ellers
vil ovnbunden blive beskadiget.

» For at oplgse eventuel kalk, der kan
dannes pa bunden i ovnen, heeldes 200-
250 ml hvid eddike med et syreforhold
pa hgjst 6 % pa ovnbunden efter hver 2.
eller 3. brug, og der ventes i 30 minutter.
Rengear derefter med en fugtig klud.
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6. EJLFINDING OG TRANSPORT

6.1 FEJLFINDING

Hvis du stadig har et problem med dit apparat efter at have kontrolleret alle disse
grundleeggende fejlfindingstrin, skal du kontakte en autoriseret fagperson eller

kvalificeret teknikker.

Problem

Mulig arsag

Lesning

Ovnen vil ikke teendes.

Strgmmen er slaet fra.

Kontrollér om stremmen er tilsluttet.

Kontrollér ogsa om andre kekkenredskaber
virker.

Ingen varme eller ovnen
varmer ikke op.

Ovnens temperaturbetjening er
indstillet forkert.

Ovnlagen har staet aben.

Serg for, at betjeningsknappen til
ovntemperatur er indstillet korrekt.

Lyset i ovnen (hvis
relevant) teendes ikke.

Paeren virker ikke.

Den elektriske tilslutning er deaktiveret
eller slukket.

Udskift paeren efter anvisningerne.

Sarg for, at der er teendt for den
stremforsyningen pa stikkontakten.

Ovnen tilbereder maden
ujeevnt.

Ovnristene sidder forkert.

Kontrollér, at du bruger de anbefalede
temperaturer og positioner til ristene.

Lad vaere med at abne ovnlagen ofte,
medmindre du tilbereder madvarer, der skal
vendes ofte. Hvis du abner lagen hele tiden,

vil temperaturen i ovhrummet falde, hvilket
kan pavirke det endelige resultat af din mad.

Der kan ikke trykkes
ordentligt pa timerens
knapper.

Der sidder et fremmedlegeme mellem
timerens knapper.

Touch-model: Der er fugt pa
betjeningspanelet.

Naglelasfunktionen er indstillet.

Fjern fremmedlegemet, og prev igen.
Fjern fugten, og prev igen.
Kontrollér om ngglelasfunktionen er indstillet.

Ovnblaeseren (hvis
relevant) larmer.

Ovnristene vibrerer.

Kontrollér, at ovnen star i vater.

Kontrollér at ristene og bagepladerne ikke
vibrerer eller rgrer ved ovnens bagpanel.

6.2 TRANSPORT

Hvis du skal transportere produktet, skal du anvende den originale emballage og fragte det
i den originale indpakning. Falg transportmeerkerne pa emballagen. Tape alle enkelte dele
pa produktet fast for at undga, at de medferer skade pa produktet under transport.

Hvis du ikke har den originale emballage, kan du bruge en flyttekasse. Denne fores sa
apparatet, og seerligt dets ydre overflader, er godt beskyttet mod eksterne pavirkninger.
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